
 

 

Náplň práce: 

• Tvorba interních směrnic a norem kvality dle IFS a HACCP 

• Provádění laboratorních analýz 

• Účast na tvorbě nových výrobních postupů, implementace systému trvalého 

zlepšování 

• Analýzy a řešení neshod a reklamací, atd. 

Požadujeme: 

Minimálně vyšší odborné vzdělání potravinářského směru, praxe v potravinářství výhodou.  

Znalost AJ/NJ slovem i písmem, dobrá znalost práce na PC, potravinářský průkaz. 

 

Jednosměnný provoz, služební telefon, příspěvek na penzijní pojištění, stravenkový paušál, 

možnost výuky AJ, pracovní doba 37,5 h/týdně.  

Nástup říjen 2023  


