13 Barviva na potraviny

Barviva na potraviny podléhaji pfisnym normam, které maji zarucCit naprostou
nesSkodnost pouzitych barviv (pfipadné& pigmentl) pro lidské zdravi. Mezinarodni
komise (Dyestuff Commision) vydava seznam barviv povolenych a vhodnych pro
barveni pozivatin. Barviva pro barveni Iékli podléhaji stejnym normam. Co se tyce
barviv pro kosmetiku, podléhaji jinym, ne tak pfisnym normam. Chce-li ale nékdo
pouZzit naopak potravinarské barvivo v kosmetice, musi byt toto barvivo otestovano
dermatologicky.

Tento seznam potravinarskych barviv obsahuje rovnéz kritéria, ktera musi
barvivo splnit, aby mohlo do tohoto seznamu zafazeno. U kazdého barviva v
seznamu jsou pak uvedeny zjiSténé hodnoty. Jedna se hlavné o akutni toxicitu
(LDs5g), subchronickou toxicitu (test 90 dni, kdy se barvivo pfidava do jidla krysam a

pstim), dlouhodobé karcinogenni testy, testy na mutagenitu, na reprodukci a na
metabolismus.

Ohledné Cdistoty pouzivanych barviv, nasledujici tabulka 13-1 ukazuje
maximalni povolené obsahy anorganickych latek.

Tabulka 13-1. Maximalni povolené obsahy anorganickych latek v barvivu

Kov Horni limit obsahu (mg/Kg)
As 5
Pb 20
Hg 1
Cr, Cu, Zn 100

Co se ty€e organickych nedistot je povoleno maximalné :

0,01 % aromatického aminu
0,2 % eterem extrahovatelné latky
4 % vedlejSiho barviva vznikajiciho pfi
syntéze

Podivame-li se na strukturu pouZivanych azobarviv (tabulka 13-2), tak za
povsimnuti stoji, Ze jak pasivni, tak i aktivni komponenta maji solubilizacni skupiny.

Tabulka 13-2. Potravinarska azobarviva
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Patrné je tomu tak proto, Ze uvnitf organismu sice dojde k biochemickému
redukénimu Stépeni azobarviva na pfislusné aromatické aminy (obrazek 13-1), které
ale diky své rozpustnosti ve vodé jsou organismu dale neskodné.
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Obrazek 13-1. Reduk¢Eni Stépeni azobarviva v organismu

TyZz zavér patrné plati i pro jiné tfidy potravinarskych barviv (tabulka 13-3).

Tabulka 13-3. Potravinarské barvivo triarylmethinového typu
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Stran pigmentl, nejvice se pouziva titanova béloba (TiO,, Pigment White 6),
uhlikova ¢eri (C, Pigment Black 6 a 7). Pro Zluté az hnédé odstiny se pouZzivaji oxidy
Zeleza (Pigment Yellow 42 a 43).

S velmi zajimavou myslenkou pfisSla v roce 1972 firma Dynapol. Rozhodli se
vyvinout potravinarska barviva, ktera diky své vysoké molekulové hmotnosti a
nerozlozitelnosti v zazZivacim traktu se nedostanou pfes gastro-intestinalni
membranu do krevniho ob&hu a nezménéna projdou organismem. Tuto ideu
propracovali i pro polymerni potravinaisky antioxidant, kde zjistili, Ze pfes membranu
neprojde antioxidant, ktery ma mol. hmotnost vétsSi nez 800. Zjistili, Zze napf.
xanthenové barvivo nasledujici konstituce (13.1) ,je vysoce mutagenni, zatimco jeho
polymerni verze (13.2) je nemutagenni.
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Aby mohla firma Dynapol komeréné& vyrabét polymerni barviva, vyvinula vyrobu
polyvinylaminu, na ktery pfipojila aromaticky amin (obrazek 13-2).
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Obrazek 13-2. Pfiprava polyvinylaminu

Ziskali tak polymerni aktivhi komponentu, ktera po diazotaci a kopulaci s pasivnimi
komponentami poskytuje polymerni azobarviva (obrazek 13-3).
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Obrazek 13-3. Pfiprava polymernich azobarviv

BohuZel pozdé&ji bylo zjisténo, Ze enzymaticka redukce ve stfevech vede ke vzniku
nizkomolekularnich amini, které jsou vysoce toxické. Tato skute¢nost zabranila
komerénimu pouziti vyvinutych azovych polymernich barviv. Firma Dynapol se
ovSem nevzdala, a barviva azova nahradila barvivy antrachinonovymi, navic, aby se
vyhnuli problémim s rozpustnosti ve vodé&, vyvinuli kopolymer obsahujici jak amino



tak i sulfo skupiny. Z technologickych divodu byla volena 20% substituce polymeru a
zbylé aminoskupiny byly acylovany. Bylo tak pfipraveno modré barvivo (obrazek 13-
4).
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Obrazek 13-3. Pfiprava modrého polymerniho barviva

Podobné bylo pfipraveno ¢ervené barvivo (13.3).
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Tato barviva byly FDA schvalena, protoZze nemaji Zadné ucinky na lidsky organismus
(bylo ovéfeno, Ze projdou nezménéna zazivacim traktem).



